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Menüs zum Ostersonntag 
Hühnerbouillon 

mit Kräuterflädle 

 

Gebratenes Filet vom Lachs 
Muschelragout  Weißweinsoße  Kräuterreis  

Frischer Marktsalat 
34,90 € 

 
Lammbraten 

Eigene Schmorsoße  Provenzalisches Gemüse 
 Kartoffelgratin 

37,30 € 
 

1 Pfund frischer Stangenspargel  
Schweineschnitzel  Holländische Soße  
Zerlassene Butter  Petersilienkartoffeln 

         38,40 € 

Gebratene Perlhuhnbrust 
Feigensenfsoße  Karotten-Lauchgemüse 

Kartoffelrösti 
32,80 € 

 

 Sous-vide gegartes 
Filet vom Angus Rind 
Pfeffersoße  Speckbohnen 

Herzoginkartoffeln  

44,50 € 

Veggy 
Mediterrane Gnocchi-Pfanne 

Provenzalisches Gemüse  Kräutersoße 
Frischer Marktsalat 

24,90 € 
 

Zweierlei Mousse von der Schokolade 
Italienisches Erdbeereis im Knuspermantel  Frische Früchte 

Schlagsahne 

 

 

 

 

 

 

 

 

Unsere Rotwein-Empfehlung 
 
Domina, trocken 
Weingut Kohlmann-Scheinhof 
Karlstadt, Franken 
 
0,75 l Flasche            21,50 € 
0,2 l Glas                 6,10 € 

Unsere Weißwein-Empfehlung 
 
Sauvignon Blanc 
trocken, Weingut Schick 
Weisenheim am Sand, Pfalz 
 
0,75 l Flasche            24,50 € 
0,2 l Glas                 6,90 € 

Für unsere jüngsten Gäste…         * bis 12 Jahre 
               ** unter 6 Jahre 
 
Eine kleine Portion des Hauptgangs  Räuberteller 
und danach 
eine Portion italienisches Eis 
15,50 € *         0,00 € ** 

Unsere Aperitif-Empfehlung 
 
Rotling-Rhabarber 
Secco 
Weingut Kohlmann-Scheinhof 
Karlstadt, Franken 
 
0,1 l Glas                 3,60 € 

Unsere Aperitif-Empfehlung 
 

Appléritif  „Apfel & Rose“ 
alkoholfrei 
BIO Obstplantage Clostermann 
Wesel 
 
0,1 l Glas                 3,60 € 


