Desserts

Unsere
Wein-Empfehlung

Riesling
vom grauen Tonschiefer

Spatlese, feinherb
Weingut Rémerhof, Riol/Mosel

021 7,20€
0,75 | Flasche 26,50 €
Direkt vom

Winzer

1
€ \fﬂ‘fh

Hotel & Restaurant :

ltallemlsches ELS
Aktuelle Sorten: Vanille' ), Erdbeer*, Schokolade g)

Zimt, Stracciatella g, Mango* * = vegan
Gemischtes Eis 2,80 €
2 Kugeln

Gemischtes Eis 3,90 €
3 Kugeln

Gemischtes Eis 6,00 €
5 Kugeln

SchokoBecher 6,60 €

Schokoladen-Eis, Stracciatella-Eis,
Schlagsahne und SchokosolRe g)

Eis-Toppings (jeweils +0,50 €)  EjerlikorBecher 7,30 €
- Schlagsahne g) V.anil.le.(.ais1 und Schokoladen-Eis,
- SchokoladensoRe® «)g) Eierlikér, Schlagsahne ¢)g)
- Salt-Karamell-SoRke’ % o~
- ErdbeersoRe’ SU g .
vertidhreriseh .
Zweierlei Mousse au Chocolat & /
an marinierten Friichten c¢)e)g) 8,20 € (AR,
W v
, 't‘.i g '-;,T#‘" ¥
Creme Brulée mit Crumble Bl ad
von weiler Schokolade und ital. Mangoeis c)g) 6,90 € S
Café Créeme’ Tasse 2,60 €
: =4 Espresso’ Tasse 2,30 €
Doppelter Espresso2 Tasse 3,40 €
y Cappuccino’ Tasse 3,20 €
aufrecend heify “2PPUSEnC
Latte Macchiato Glas 3,80 €

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff / 2 = mit Koffein

Fur Informationen Uber allergene Zutaten
und Stoffe in unseren Speisen wenden
Sie sich bitte an unser Service-Personal.



